
 

Prix net en euros 

En cas d’allergie alimentaire, n’hésitez pas à nous avertir et nous demander la liste de nos allergènes 

 
 

 

Déjeuner de 12h à 14h – Diner de 19h à 21h30 

        

ENTRÉES           Prix carte 
 (Sup Menu Thalazur 5€) 
 

 Carpaccio de Bœuf Axuria…………………………………………… .12,50 €  
Sauce Giuseppe Cipriani 

 

Tomates Anciennes de couleurs   …………………………………..15,00 €  
Burrata crémeuse, huile d’olive de la maison Kalios 

 

L’assiette d’Huîtres au naturel…………………….…….……..........14,00 € 

Huîtres n°3, citron et vinaigre à l’échalotte 

 

 

SUGGESTIONS A PARTAGER 

 

Planche de charcuterie Maison Aubard (A partager) .………………….55,00 € 

Coppa, Chorizo, Saucisson, Pâté de Kintoa, Jambon de Bayonne, Jambon blanc 

 

Véritable Jambon de Bayonne Maison Aubard (100g)…………………14,00 € 

 

Saucisson de Kintoa Maison Aubard (100g)…………………………….11,00 € 

 

Jambon Blanc au torchon Maison Aubard (100g)……………………...12,00 € 

 

Pâté de Kintoa au Piment d’Espelette Maison Aubard (120g) ……….12,00 € 

 

Mezze aux Poivrons de chez Kalios (80g) ……..………….....................14,00 € 

 

Planche de fromages de chez Beñat ……………………………………35,00 € 

Composée de 3 fromages Basques  

 

Planche de Brebis de chez Beñat (100g) ………………………………..13,00 € 

 

Burrata à la truffe, pain grillé ……………………………………………14,00 € 

 

Patatas Bravas ……………………………………………………………...9,00 € 

                    Pommes Grenailles, mayonnaise aux guindillas 

 

                   Toutes nos assiettes s’accompagnent de Taloa d’ASCAIN 

 



 

Prix net en euros 

En cas d’allergie alimentaire, n’hésitez pas à nous avertir et nous demander la liste de nos allergènes 

 
 

  

PLATS           
(Sup Menu Thalazur 8 €) 

 

Poisson de la criée ……………………………………………….….…….33,00 € 
 Servi entier, poivrons confits et chorizo, Pommes Grenailles 

 

Côte de Bœuf maturée (1kg) ……………………………………………...68,00 € 

Pour 2 personnes, Pommes Grenailles, sauce au Poivre 

 

Poitrine de porc Manex ……………………………………………….....22,00 € 

Cuite basse température, sauce barbecue maison et légumes du moment 

 

Risotto crémeux……………………………………………………............23,00 € 

Féta, olives noires et tomates séchées 

 
 

 

 

DESSERTS  
(Sup Menu Thalazur 4 €) 

 

Fraise, Rhubarbe et Thym………………...………...…………………..12,00€ 
Cannelloni de rhubarbes, fraises fraiches & siphon au thym fumé 

 

          Crumble aux herbes et fruits frais……………………..…………......11,00€ 
Déclinaison de fruits de saison, crumble aux herbes fraiches et sorbet citron verveine 

 

 Craquant Chocolat, Agrumes et Algues………………..…………...12,00€ 
Tube chocolat garni de mousse chocolat algues et d’agrumes en texture, sorbet chocolat 
agrume 

 

 
 

 

 


