NOTRE CUISINE EST LE REFLET D’UNE SENSIBILITE,
D’UNE HARMONIE DES PRODUITS CHOISIS DE NOTRE REGION, LA SAISON,
LES SAVEURS ET L’EQUILIBRE.

LES « 5 5 : SAVEURS, SITUATION, SIMPLICITE,
AISONS ET CUISINE SAINE »

SONT LES PRINCIPES DE NOTRE RESTAURATION « BY THALAZUR ».

NOTRE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE
SONT LES GARANTS DE CES VALEURS.

NOUS VOUS SOUHAITONS UN SAVOUREUX MOMENT DE DEGUSTATION.

@ NOTRE RESTAURANT EST OUVERT
THALAZUR DE 12H00 A 14H00 & DE 19H00 A 21H

9 AVENUE DU PARC - 33120 ARCACHON
TEL:(33)0557720672
HTTPS://WWW.THALAZUR.FR/ARCACHON/HOTEL/RESTAURANT/
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7 Oté \

d’Arguin

LES SUGGESTIONS DE COCKTAILS

SANS ALCOOL

VIRGIN MOJITO, VIRGIN COLADA (LES CLASSIQUES SANS ALCOOL) o€
AVEC ALCOOL

MOJITO (RHUM HAVANA CLUB 3 ANS, JUS DE CITRON VERT, SUCRE CASSONADE, MENTHE FRAICHE & EAU GAZEUSE) 13€
APEROL SPRITZ (APEROL, EAU GAZEUSE & VIN MOUSSEUX TYPE VOUVRAY) 12€
SAINT GERMAIN SPRITZ/ITALICUS SPRITZ (ST GERMAIN OU ITALICUS, EAU GAZEUSE & VIN MOUSSEUX) 15€
AMERICANO (CAMPARI, MARTINI ROSSO, TRAIT DE MARTINI DRY & EAU GAZEUSE) 12€
PINA COLADA (RHUM SAINT JAMES AMBRE, PUREE DE COCO & JUS D’ANANAS) 13€
RED LADY (CHAMPAGNE, JUS DE FRAISE ALAIN MILLIAT, LIQUEUR ST GERMAIN,JUS DE CITRON VERT) 14€
MOSCOW MULE (VODKA ABSOLUT, SCWHEPPES GINGER BEER & JUS DE CITRON VERT) 13€

A-RHUM (RHUM INFUSE AUX EPICES DOUCES & AGRUMES, JUS D’ABRICOT MILLIAT, JUS DE CITRON VERT, AMARETTO DI SARONNO)  14€
UNE FOLLE ENVIE 6CL (APERITIF BIO ET BORDELAIS)

... DE GINGEMBRE 12€
... DESPRITZ 13€

NOS APERITIFS
MARTINI BLANC, MARTINI ROUGE 6CL 7€
CAMPARI 6CL 8€
RICARD, PASTIS 4CL 7€
KIR 15CL (MURE, cAssIS, PECHE) 7€
KIR ROYAL 15CL (MURE, CASSIS, PECHE) 13€
PORTO BLANC, PORTO ROUGE, SUZE 6CL 6€
BIERE PRESSION 1664 25CL 5€
BIERE PRESSION 1664 50CL 8€
MIRA 33CL (BLANCHE, BLONDE BIO, AMBREE OU BRUNE) 8€
J&B/FOUR ROSES 4CL 8€
GLENLIVET/CHIVAS/GLENKINCHIE/ARDBEG/CRAGGANMORE 4CL 13€
LAGAVULLIN 4CL 19€
GIN BOMBAY SAPPHIRE 4CL 10€
RHUM HAVANA CLUB/RHUM ST JAMES ROYAL AMBRE 4CL 10€
SUPP. SODAS/JUS/PERRIER 4€

SUPP. SIROP 2€



NOTRE CARTE DE SAISON

POUR COMMENCER...

CROUSTILLANT DE PIED DE PORC A LA MOUTARDE ET HERBE DU DRAGON,
TARTARE DE BULOTS ET SORBET ESTRAGON, GELEE DE YUZU

ROYALE DE FOIE GRAS DE CANARD,
SIPHON DE CHAMPIGNONS ET SABLE NOISETTE, PRALIN A LA CHATAIGNE,
CREMEUX AU VIEUX PARMESAN

PATATE DOUCE FACON TATAKI ET TOFU AU SESAME,
MAQUEREAU CUIT A LA FLAMME ET ANGUILLE FUMEE, BOUILLON AUX ALGUES DULSE
ET CEUF DE CAILLE CUIT MOLLET

ASSIETTE DE LA MER

ENTREE DU JOUR
AU CHOIX DANS LE MENU « BY THALAZUR »

POUR PROLONGER...

NOIX DE ST JACQUES ROTIES,
CROMESQUIS DE MOULES AU CURRY ET TORTELLINI DE GAMBAS A 'ESTRAGON,
EMULSION CHAMPAGNE ET CONFIT DE CITRON

PAVE DE BAR SAISI SUR LA PEAU,
MOUSSELINE DE POUSSES D’EPINARDS AU BEURRE NOISETTE,
CHIPS ET SALSIFIS CUITS FONDANTS, SAUCE SAVEUR UMAMI

FILET DE BGEUF SIMMENTAL,
FRICASSEE DE GIROLLES ET PUREE DE TOPINAMBOUR, GNOCCHIS DE POMME DE TERRE
AU PARFUM DE TRUFFE, SAUCE PERIGUEUX

VIANDE OU POISSON DU JOUR
AU CHOIX DANS LE MENU « BY THALAZUR »

LA GOURMANDISE DU MIDI

UN PLAT AU CHOIX DU « MENU BY THALAZUR »
ACCOMPAGNE D'UN CAFE GOURMAND OU D'UN THE GOURMAND

NOS PRIX SONT SERVICE COMPRIS SUR LE MONTANT TTC.

NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION UN TABLEAU DES ALLERGENES QUI SE TROUVE A L'ENTREE DU RESTAURANT.

19€

21€

20€

18€
10€

32€

34€

36€

24€

29€



POUR FINIR EN DOUCEUR...

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINES,
SELECTION DE FROMAGES DU MOMENT, TOAST AUX FRUITS, MESCLUN ET FRUITS SECS

FRUIT D’AUTOMNE,
SABLE BRETON, SIPHON FROMAGE BLANC VANILLE, ARLETTE CARAMELISEE ET SORBET CASSIS

L'INCONTOURNABLE SOUFFLE GRAND MARNIER,
ORANGES CONFITES, GLACE AU CAFE

VALRHONA & TRUFFE,
GANACHE TRUFFE CARAIBES, EMULSION CHOCOLAT GUANAJA & WHISKY TOURBE,
GLACE CHOCOLAT KALINGO, SABLE CACAO

CAFE GOURMAND 12€ / THE GOURMAND 14€

DESSERT DU JOUR
AU CHOIX DANS LE MENU « BY THALAZUR »

LA CARTE SNACK... (UNIQUEMENT LE MIDI)

BELLE ENTRECOTE FRANCAISE,
SAUCE AU POIVRE VERT, POMMES PONT NEUF

QUICHE DE LEGUMES DE SAISON,
FETA, MESCLUN DE JEUNES POUSSES, OIGNONS ROUGES EN PICKLES ET OLIVE KALAMATA

LINGUINE A LA CARBONARA ET COPEAUX DE PARMESAN

BURGER DE RIBS DE BEEUF, POMMES FRITES
PICKLES DE LEGUMES, TOME D’AQUITAINE, LARD ABOTIA, KETCHUP MAISON

SALADE CESAR,
SUCRINE, SAUCE CESAR, LARDONS ABOTIA, BLANC DE VOLAILLE CRISPY, ANCHOIS MARINES,
CROUTONS, COPEAUX DE PARMESAN ET OIGNONS FRITS

NOS MENUS ENFANT

« LA DECOUVERTE GUSTATIVE POUR LES 10/12 ANS »
PROPOSEE PAR LE CHEF CHAQUE JOUR

15€

13€

14€

14€

10€

34€

18€

22€
28€

22€

22€

UNE ENTREE, UN PLAT, UN DESSERT AU CHOIX SERVIS EN PORTION REDUITE DANS LE MENU BY THALAZUR

« SAVEURS ET LEGERETE ». PARCE QUE LES ENFANTS ONT AUSSI DROIT AUX BONNES CHOSES !

« POUR LES 2/9 ANS », PROPOSE PAR LE CHEF CHAQUE JOUR

LE BLANC DE VOLAILLE, LE STEAK HACHE DU LIMOUSIN, LE JAMBON BLANC OU LE POISSON DU JOUR

1 ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : LINGUINE, RIZ, LEGUMES DU JOUR, POMMES FRITES
LE POT DE GLACE AU CHOIX (PARFUM UNIQUE AU CHOIX)

17€



LA CAVE DU d’Arguin

RESTAURANT

7 Coté \

\
LES BULLES A L'INFINI 15cl  37,5¢l 75cl
DEUTZ BRUT 15€ 39€ 75€
VEUVE CLICQUOT JAUNE BRUT 110€
DEUTZ ROSE 18€ 47€ 90€
[2012] CRISTAL ROEDERER MILLESIME 300€
RUINART BLANC DE BLANC 135€
[2013] AMOUR DE DEUTZ 190€
LES BLANCS SECS, FRUITES 15¢l  75cl
[2022] DOMAINE A. DEZAT & FILS, LES CELLIERS, SANCERRE AOP o€ 45€
[2022] DOM. PERRACHON, BOURGOGNE BLANC AOP 8€ 40€
[2022] DOM. JOSEPH MELLOT, LE LORIOT, POUILLY FUME AOP 10€ 49¢€
[2020] CONFLUENTIA, MUSCADET SEVRE & MAINE S/LIE AOP 7€ 35€
[2022] LES FOSSILES BIO, REUILLY AOP ] 9€ 45€
[2022] UBY COLOMBARD UGNI BLANC, COTES DE GASCOGNE AOP 7€ 35€
[2022] CHATEAU LA GRAVIERE, ENTRE DEUX MERS AOP 8€ 40€
LES BLANCS CHARPENTES, BOISES 15cl  75cl
[2022] DOURTHE BLANC N°1, GRAVES AOP 8€ 40€
[2018] MOULIN AUX MOINES, MONOPOLE, AUXEY-DURESSES AOP 70€
[2020] LA MULONNIERE, L'EFFET PAPILLON, SAVENNIERES AOP 9€ 45€
[2022] SAINT MARTIN, DOMAINE LAROCHE, CHABLIS AOP 10€ 50€
LES VINS DOUX, LIQUOREUX 15C| 75C|
[2020] KRESSMAN MONOPOLE, LOUPIAC AOP 9€ 45€
[2019] CHATEAU ROUMIEUX, SAUTERNES AOP 49€

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



7 Coté \

LA CAVE DU d'Arguin

RESTAURANT

\

LA SELECTION VIN ROUGE DU RESTAURANT (15CL) 8€

LES ROSES SECS, FRUITES ET DESALTERANTS 15CL  75CL
[2022] PETIT GRIS, BORDEAUX AOP 6€ 30€
[2022] MINUTY, COTES DE PROVENCE AOP 10€ 50€
LES ROUGES LEGERS, SECS, VIFS 15CL  75CL
[2019] VIEILLES VIGNES, DOM. FILLIATREAU, SAUMUR CHAMPIGNY AOP 9€ 45€
[2022] DOMAINE DE LA POYEBADE, BROUILLY AOP 7€ 35€
[2019] LES MARGELLES, PUISSEGUIN SAINT EMILION AOP 8€ 40€
[2019] CHATEAU BISTON, MOULIS AOP 8€ 40€
LES ROUGES STRUCTURES, EQUILIBRES, BOISES 15CL  75CL
[2014] CHATEAU LAGARDE, PESSAC-LEOGNAN AOP 13€ 65€
[2019] L'HERITAGE DE CHASSE SPLEEN, HAUT MEDOC AOP 13€ 65€
[2018] CHATEAU HAUT GOUJON, LALANDE POMEROL AOP 11€ 55€
[2015] DIANE DE BELGRAVE, HAUT MEDOC AOP 50€
[2019] CHATEAU PIPEAU, SAINT EMILION AOP 70€
[2015] CHATEAU TALBOT, SAINT JULIEN AOP 140€
[2019] DEMOISELLES LARRIVET HAUT BRION, PESSAC-LEOGNAN AOP 65€
[2016] CLOS ORGELOT, POMMARD TER CRU AOP 110€
[2020] DOM. GRANDS CHEMINS, DELAS, CROZES-HERMITAGE AOP 60€
[2016] CHATEAU GISCOURS, MARGAUX AOP 110€
[2019] CHATEAU LA TESSONNIERE, CRU ARTISAN, MEDOC AOP 7€ 35€

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS
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NOS BOISSONS SANS ALCOOL

PERRIER 33CL 5€
COCA, COCA ZERO 33CL 5€
FANTA ORANGE 25CL 5€
ORANGINA 25CL 5€
FUZTEA 25CL 5€
LIMONADE 25CL 3€
SUPPLEMENT SIROP 2€

(MENTHE, GRENADINE, FRAISE, CITRON, PECHE)

JUS ALAIN MILLIAT (20cCL) 8€
FRAISE, ABRICOT, ANANAS, POMME, TOMATE

NOS FAUX MINERALES 50CL 100CL
ABATILLES PLATE 4.5€ 6€
ABATILLES GAZEUSE 5€ 7€
VITTEL 4€ 6€
BADOIT 4€ 7€

NOS BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO, DECAFEINE 3€
NOISETTE 3.5€
DOUBLE EXPRESSO, DOUBLE DECAFEINE 4€
GRAND CREME 5€
CAPPUCCINO 6€
THE/INFUSION 6€

(EARL GREY, BREAKFAST, CEYLAN, THE VERT SENCHA, FRUITS ROUGES, FRAISE, THE VERT DARJEELING,
THE VERT MENTHE, VERVEINE, CAMOMILLE, ROOIBOS)

NOS PRIX SONT SERVICE COMPRIS SUR LE MONTANT TTC.



