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Nos cocktails aux saveurs

Nos producteurs locaux: Domaine des rouges terres « Le verger
de Roncheville », le Chateau du Breuil

Pink « » (16 cl)
Poiré des Vergers de Roncheville, créme de
pamplemousse, framboises fraiches

Ginger Breuil (16 cl)
Whisky le Breuil duo de malt, ginger ale,
angostura bitter, citron jaune

Spritz « » (18 cl)
Apérol, calvados fine du Chéteau du Breuil, jus de pomme,
cidre demi-sec des Vergers de Roncheville

10€

13€

14 €

Le Marcel (16 cl) 15€
Pommeau, bénédictine, jus de citron jaune, tonic
Mojito « » (18 cl) 15€

Calvados, menthe fraiche, citron vert, cassonade,
pommeau et cidre - des Vergers de Roncheville

Nos planches a partager

La planche de charcuterie 18€
Tapenade d’olive accompagnée de ses toasts.
La planche de fromages de 14€

Chutney de pomme et son confit d’oignons
a la biere Normande.

N’hésitez pas a solliciter notre équipe pour retrouver
les suggestions du Chef pour accompagner votre apéritif.




Nos spécialités

Spritz

Spritz Maison

Martini bitter, prosecco et orange, Perrier

Spritz Italicus, Saint-Germain ou Apérol
Au choix, prosecco et Perrier

Moijito

Mojito « Havana »

Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraiche, citron vert,
cassonade, angostura bitter, Perrier

Mojito « Rhum arrangé »

Rhum Bacardi ambré infusé, menthe fraiche, citron vert,
cassonade, Perrier

Mojito « Sureau Saint-Germain »

Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraiche, citron vert,
cassonade, liqueur Saint-Germain

Mojito « Fraise »

Rhum Bacardi Carta Blanca, menthe fraiche, citron vert,
cassonade, fraises fraiches, Perrier

Mojito « Exotique »

Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraiche, citron vert,
cassonade, purée de coco et fruit de la passion, Perrier
Mojito Royal « Framboise »

Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraiche, citron vert,
cassonade, champagne, framboises fraiches
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18€

Nos cockt
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Blancs 1¢ cru

AL C O

Roger-Constant LEMAIRE Blanc de Noirs 82 €
Veuve Clicquot brut 107 €
Cuvée « Amour » de Deutz Brut » 2011 199 €
Veuve Clicquot rosé brut 134 €
Cuvée « Amour » de Deutz rosé » 2009 252 €
Dom Pérignon Vintage « 2012 249 €
RHUMS 4cl
Rhum Agricole Dillon 50° (France, Martinique) 9€
La « French Touch » au coeur des Caraibes.

Cachaca Leblon (Brésil) 10€

Rhum brésilien réalisé 100% a base de canne a sucre

naturelle et vieilli en fat utilisé pour la production de cognac

qui développe ces arémes si particuliers.

Havana Club 7 ans (Cuba) 13 €
Ce rhum cubain détient un bouquet d’une grande délicatesse.

Exceptionnellement riche et complexe, il est marqué par des
notes de cacao, vanille, cedre, tabac doux et fruits tropicausx.

Pacto Navio (Cuba) 15€
A pour particularité un finish en fat de sauternes,

rond associant des notes de creme, cannelle, d’épices
etd’agrumes.

Bacoo 11 ans (République Dominicaine) 15€

Produit avec du pur jus de canne a sucre, il vous procure des
arémes et saveurs de caramel au chocolat ainsi que de vanille

et de miel.

Zacapa Solera 23 (Guatemala) 16 €
Assemblage de rhums de profils et d’dges différents. Sensation
de miel, de caramel, de chéne épicé et de saveurs de fruits secs.

Santa Teresa 1796 (Venezuela) 16 €
Assemblage d’eaux-de-vie allant jusqu’a 35 ans d’age

marqué par des notes de banane, de toffee, de tabac,

de miel et de noix.



WHISKYS 4cl

Ballantine’s (Ecosse) 8 €
Equilibré, malté et végétal avec une légeére présence de tourbe.

Four Roses (Bourbon - Kentucky) 8,50 €
Equilibré et sophistiqué, alliant la douceur

du mais avec la réglisse, la vanille et le tilleul.

Jack Daniel’s (Etats-Unis - Tennessee) 9,50 €
Aréme moelleux aux notes de vanille et noix.

Bushmills « Orginal » (Irlande) 11€

Vieilli jusqu’a cing ans en fits de chéne. A maturité, ce whiskey
de grain est mélangé avec un Single Malt whiskey distillé trois
fois afin d’apporter de l'équilibre et de la douceur.

Cardhu (Ecosse - Speyside) 11€
Vieilli en fats de bourbon et de xéres, ce whisky soyeux
développe des notes de fruits mars, puis délicats

de vanille et de fruits tropicaux.

Craigellachie 13 ans (Ecosse - Speyside) 12 €
Vif et subtil avec de jolies notes médicinales et florales.
Cragganmore 12 ans (Ecosse - Speyside) 13 €
L'un des Classic Malts les plus complexes du Speyside.

Le Breuil Duo de Malt (Whisky de ) 15€

Vieilli en ex-futs de bourbon, ce whisky fruité laisse en bouche
des arémes de fruits blancs et de coco ainsi que des notes de
poivre et de tilleul.

Dewar’s 12 ans (Ecosse - Highlands)

Blend au nez puissant et fruité, [égerement caramélisé.
En bouche, place aux saveurs de fruits mdrs et chocolat
noir.

Oban 14 ans (Ecosse - Highlands)
Possede un caractere unique, fait de malt, d’iode,
de sel, de fruits et de feu de bois.

Akashi (Japon)

Un assemblage de whisky de malt et de whisky de grain,
vieilli 3 ans en fats de bourbon, pour un profil boisé.

15€

15€

16 €

Lagavulin 16 ans (Ecosse - Islay) 16 €
Tres tourbé et iodé, marqué par des notes finement boisées.

TEQUIL

Patron Reposado (M
Entierement élaborée a
a base d’'agave bleue p
en fut de Bourbon.

Olmeca (Mexique)
La tequila Olmeca dem
typiquement mexicaine

VODKAS

Eristoff (Etats-Unis - G
Elaborée a partir de pu
et filtrée au charbon po

Grey Goose « Origin
Elaborée a partir de blé
a Cognac, additionnée

GINS

Le Gin de Christian
Distillé a partir de pom
gingembre, vanille, citr
et amande.

Bombay Bramble (4
Créé a partir d’'un procé
assemblé avec une infu
sauvages, sans aucun s

Bombay Sapphire (A
Gin fin et élégant élabo
le genievre, la coriandre
etla réglisse.
Bombay Citron Pres
Un gin confectionné a p
méditerranéens fraiche
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BIERES

Pression 25¢l 50cl
Gallia « Champ libre » 5€ 9€
Monaco, Twist 550€ 10€
Picon biére 8€ 12¢€
Bouteilles 33cl
Leffe blonde 7,50 €
Biére du moment 7,50 €
Heineken 0,0°(sans alcool) 4,50 €
Bieres artisanales de

« Brasserie de I'Odon » 33cl
Blonde - Arémes de malt et houblon 7,50 €
Hefeweizen - Blanche - Malts orge et blé 7,50 €
Ambrée - Riche en malts spéciaux 7,50 €

NOS CIDRES ET POIRE
DE

Domaine des rouges terres
« Le verger de Roncheville »

Les bolées 25 cl
Cidre demi-sec 7€
Cidre Brut T€
Poiré 7€
Les bouteilles 75 cl
Cidre demi-sec 19 €
Cidre Brut 19€
Poiré 19€
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NOS VINS AU VERRE 2¢

Rosés AOC

Cotes de Provence « Whispering Angel »

Blancs AOC

Menetou-Salon « Cuvée des bénédictins »
Graves « Chateau Pouyanne »

Petit Chablis « Domaine Geoffroy »
Coteaux du Layon « Chdteau Montguéret »
Gewurztraminer « René Kientz »

Mercurey «La Brigadiere » - Philippe le Hardi

Rouges AOC

Saumur Champigny
« Les Ellettes - Chateau de Chaintres »

Cote du Rhéne « Chateau dAquéria »

Saint Amour « Domaine de la Pirolette »
Montagne Saint-Emilion « Chdteau Treytins »
Mercurey «Bois de Lalier » - Philippe le Hardi

NOS VINS
DE

« Les Arpents du Soleil »
Blanc cépage Auxerrois
Rouge cépage Pinot noir

9,50 €

9€
9,50 €
9,50 €
9,50 €
10€
10,50 €

9€

9€
9€
10,50 €
10,50 €

50 cl

33€
33€

NOS VIN
Vallée de la L

Menetou-Salon
« Cuvée des bénédictins

Sancerre - « Chéteau

Pouilly-Fumé
« Ladoucette » de Lado

Coteaux du Layon
«Cuvée Petit St-Louis »
Bourgogne

Monthélie « Sous le C
« Clos du Moulin aux Mo

Chassagne Montrac
«Les Macherelles »

Chablis
«Grand Regnard »

Hautes-Cotes de Nu
«La Montagne » - Dom

Saint Romain
« Clos du Moulin aux Mo

Mercurey
«La Brigadiere » - Philip,

Bordelais

Graves
« Chateau Pouyanne »

Lagrave-Martillac
«Grand vin de Graves,

Sauterne - « Chdateau

Vallée du Rho

Chateauneuf-du-Pa
« La Paillousse »
Alsace

Sylvaner
« Domaine Wassler »

Riesling
« La P’tite Vigne d’Emeli

Gewurztraminer - Re
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Vallée du Rhone
Crozes-Hermitage 52 €
«Aléo Fane » — Natacha Chave
Saint-Joseph 51€
Domaine Courbis
Chateauneuf-du-Pape T2€
Pierre Amadieu
Cornas 83 €
« Domaine Denuziere »
Hermitage 129 €
« Yann Chave »
Cote du Rhéne 39€
« Clos de la Grange » - sans sulfite
Alsace
Pinot Noir 38 €
« Domaine Kientz »
NOS VINS ROSES AOC

s50cl 75cl 150 cl

Vallée du Rhone

Tavel 40 €

« Chateau dAquéria »

Provence

Cotes de Provence 46 € 84 €
« Whispering Angel »

Cotes de Provence 42 €

« Chateau des Sarrins »

Vallée de la Loire

Chinon fillette 32€
Pascal et Alain Lorieux



Have a break with

THE TEA TIME

de 13h a 18h

Faites-vous plaisir en accompagnant

vos boissons chaudes ou vos cocktails bien-étre
avec les réalisations de nos patissiers.

Cookies, cakes, tartelettes...

Bonne dégustation !

LES BOISSONS
CHAUDES

Les cafés « Nespresso »
Expresso, décaféiné, café allongé, café ristretto,

café noisette 3,90 €
Double expresso 5,90 €
Café latte 5,80 €
Café moka 6,30 €
Cappuccino aux éclats de chocolat Valrhona 6,80 €
Café viennois

surmonté d’une onctueuse Chantilly 7,80 €

Irish coffee au whisky Bushmills et a la Chantilly 12 €

Normandy coffee au Calvados Chateau du Breuil
et a la Chantilly

Café frappé, Thé Glacé Maison 6€
Les chocolats « Van Houten »

Chocolat, délicieuse mousse de lait 6,30 €
Chocolat viennois, onctueuse Chantilly

et éclats de chocolat Valrhona 7.80 €

Les infusions «

par Pascal Ha
Camomille, verveine, inf

Les thés «Vrai

par Pascal Ha
Thés noirs (Breakfast,
Thés verts (Sencha na
Rooibos Nature

Les thés et infi
« Lydia Gautie

Thé blanc (Jasmin
Thés noirs (All Day T C
Thés verts (Kukicha = |
Infusions (T Relax -,

Pour plus de détails,
« Lydia Gautier »
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9€
9€

Normande 1libu Coco, Get 27,
1oncello,

4 cl

\0C Bas-Armagnac

15€
29€

bade

15€
19€

CALVADOS

DE AOC .«

Chéteau du Breuil 8 ans 10€
« Verger de Roncheville » 12 €
Chateau du Breuil 15 ans 15€
Chéateau du Breuil 20 ans 18 €
NOS AFTER DINER 126

Normandy Sour 12 ¢/
Calvados fine, orgeat, sirop de caramel, blanc d’ceuf,
jus de citron

Expresso Martini 12 c/
Liqueur de café, vodka, expresso, sirop de sucre de canne

Midnight Express 8 c/
Bailey’s, liqueur de cacao, rhum ambré aromatisé

After diner du moment

Prix nets - Service compris
angereux pour la santé, a consommer avec modération.



