
Couteaux de plongée
pois chiches de «Charles Trabaud» 

& mayonnaise à l’ail noir de la Seyne-sur-Mer,
tapenade de concombres aux céréales

Saint Pierre mariné
assaisonné de grains de caviar Osciètre,

gaspacho d’avocats au jus de pomme granny Smith
& radis multicolores

Ravioles d’agneau de lait des Pyrénées
confit basse température aux herbes fraîches,

crème de petits pois émulsionné à l’huile d’olive 
& poivre de Cassis

Loup de nos côtes
asperges vertes de Mallemort en jeu de textures,
lait infusé à la fenouillette & gomasio de céréales

Framboises d’Hyères 
tarte sablée pistache & mousse légère 

aux gousses de vanille Bourbon,
opaline à la fleur d’hibiscus

la fête
des

Hôtel Île Rousse
Thalazur Bandol
25, boulevard Louis Lumière n 83150 Bandol
Tél. 04 94 29 33 12 n contact@ile-rousse.com

Menu à 105€ par personne hors boissons
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À l’occasion de

le restaurant Les Oliviers vous propose son menu

Mères
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