
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

 
 

 

 

 

 

Nos Boissons Alcoolisées  
 
 

 

Nos Cidres Normand 

Brut « les vergers de Roncheville » 75cl                    21.00€  
 
Brut « la  ferme de billy » 75cl                                                    20.00€  
 
Fruité « la  ferme de billy » 75cl                                 20.00€ 
 
 
Nos vins AOC   
 

Rosé  
Chinon rosé fillette 2016  50cl                                28.00€ 
Alain Lorieux  

Côtes de Provence 2015 75cl                                               35.00€ 
Bio de galoupet 
Tavel 2016   75cl                                             36.00€ 
Château d’Aqueria 

Blanc  
Pouilly fumé  2017 37.5cl                                       29.00€ 
Ladoucette   
Chablis 1er cru 2014 75cl                          62.00€ 
Fourchaume 
Menetou salon 2015 75cl                  39.00€ 
Cuvée des bénedictins                                                         

Rouge  
Mercurey 2014  37.5cl                31.00€ 
Latour  
Aloxe corton 2014 75cl                                       66.00€ 
Domaine chapuis 
Lalande de Pomerol 2015  75cl                              41.00€ 
Baronne guichard  
Saint Emilion 2014 37.5cl               35.00€ 
Le délice du prieuré  
 

Nos champagnes AOC 

Mumm  brut cordon rouge 75cl                            80.00€ 
 
Amour de Deutz brut   75cl                    159.00€   
Millésimé 2005 
Dom Pérignon  brut  75cl                249.00€ 
Millésimé  2006 
Deutz rosé                                 102.00€  
Millésimé  2012 
 
 
Nos Bières  

Pression 1664  25cl                    5 .00€ 

Pression 1664  50cl                        9.00€ 

Carlsberg 33cl                    7.50€ 

Leffe blonde 33cl                   7.50€ 

Edelweiss 33cl                     7.50€ 

 
  
 
 
 
 

 

 

Notre Carte 
Printemps-été 2018 

 
 
 
Les Grandes Salades  
 
Salade Caesar         17€ 
Romaine, croûtons, volaille, parmesan et sauce césar servie à part 

Salade Niçoise                                                      15€                
Salade, fèves, haricots verts, olives, tomates, œuf, poivrons et  thon cuit  
 

 

Les Entrées  
 
Foie gras de Canard Normand                                                      23€ 
Mi-cuit, effiloché de cuisse braisée et vinaigrette de pomme et miel Normand au safran  
 

Duo saumon fumé et haddock  par nos soins                                   17€ 
Crème fouettée au citron et salade verte 
 

 

Les Plats  
 
Lotte   **               31€         
Tronçon farci  tourteau et pequillos, jus relevé et concassé de tomates anciennes au basilic  
    

Filet de Bœuf race Normande  **                              28€    
Pièce snackée, grenaille et jus aux échalotes confites  
 
 
 
Les Fromages et Desserts  

 

Fromages           9€ 
Assiette de  fromages AOP Normand ,  petit Mesclun 
 

Salade de fruits de saison                        11€ 
Duo de fruits rouges et fruits des verges infusés au poivre Cuméo  
 

Framboises                                  13€ 
Dacquoise à la noix de pécan, entremet framboises  
 

Crème brûlée Carambar                       9€ 
A la crème fermière de Normandie  
 

** servis  entre 12h et 14h puis  19h 22h 
 
 
 
 
 
     
 

Retrouvez nos menus** du jour par téléphone 
 au 3514 ou 3515 

 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    Prix nets et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer avec modération  
 
 
 
 
 

Pour votre confort merci de sortir vos plateaux 
room-service après consommation  

Envie d’un rafraîchissement ! 

Vous souhaitez retrouver notre  gamme de cocktails, 
notre équipe de barmans est à votre disposition 

3514 
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