SERVI UNIQUEMENT LE MIDI ENTRE 12HI15 ET 14H

NOS ENTREES

Saumon gravelax, salade de légumes croquants, pesto // 14€

Gaspacho de tomates, billes de mozzarella et son sorbet // 14€

NOS SALADES ET GRANDES ASSIETTES

Salade Caesar (salade romaine, tomates d’antan, filet de volaille cuit basse
température, anchois, ceuf, copeaux de parmesan) // 18€
VOLAILLE ELEVEE ET ABATTUE EN FRANCE

Poke bowl, au choix : thon rouge, saumon ou crevettes
(Avocat, grenade, riz sauvage, asperges, tomates cerises, haricots rouges,

menthe, coriandre et figues) // 18€

Salade de magret de canard fumé aux algues fumées,
cuf parfait et pignons de pin // 18€

L’assiette de la mer (selon arrivage) // 25€



NOS PLATS

NOS VIANDES

Carpaccio de beeuf, parmesan, caprons et basilic
en entrée 12€ / en plat 20€

Tartare de beeuf
en entrée 12€ / en plat 20€

Entrecote (environ 230¢g) sauce au choix : poivre ou roquefort // 25€

Andouillette grillée (environ 200g), sauce moutarde a l'ancienne // 24€

NOS BURGERS
Burger « Angus »
(pain burger, salade, tomates, oignons rouges, steak haché du boucher
« angus » cheddar, bacon) // 19€

Burger Végétarien
(pain burger, salade, tomates, oignons rouges,galettes végétales, avocat) // 17€

NOS POISSONS
Fish and Chips, sauce tartare // 22€

Brochette de gambas, vinaigrette tomate et gingembre // 24€
Moules fagcon marinieres ou a la creme // 15€

Garnitures au choix : frites, salade ou ratatouille maison.

NOTRE PLAT VEGETARIEN

Tortelli a la burrata, velouté de parmesan, feves de soja // 18€

NOS DESSERTS

Clafoutis aux fruits // 8€
Mousse au chocolat parfumée a l'orange// 8€
Verrine multi fruits // 8€
Crumble aux poires poélées // 8€

Thé ou café gourmand // 12€



