LA CARTE
DES
BOISSONS

NOS BOISSONS SANS ALCOOL

ABATILLES GAZ 33cCL
COCA, COCA ZERO 33cL
ORANGINA 33cL

ICE TEA 33cCL
LIMONADE 25cL

SUPPLEMENT SIROP
(MENTHE, GRENADINE, FRAISE, CITRON, PECHE)

JUS ALAIN MILLIAT (20cL)
FRAISE, ABRICOT, ANANAS, POMME, TOMATE

NOS EAUX MINERALES 50cL
ABATILLES PLATE 5,5€
ABATILLES GAZEUSE 6€

NOS BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO, DECAFEINE

NOISETTE

DOUBLE EXPRESSO, DOUBLE DECAFEINE
GRAND CREME

CAPUCCINO

THE/INFUSION

NOS COCKTAILS

MOJITO
SPRITZ
AMERICANO

NOS APERITIFS

MARTINI BLANC, MARTINI ROUGE 6CL
CAMPARI 6CL

RICARD 4cL

KIR 15cL

KIR ROYAL 15cL
(MORE, cASSIS, PECHE)

J&B 4cL
GLENLIVET 4cL

RHUM HAVANA CLUB 4cL

SUPP SODAS/JUS/PERRIER

BIERE 25cL
PRESSION HEINEKEN 6€
CHAMPAGNE 15cL
MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT 15€
MOET & CHANDON ROSE IMPERIAL 18€
NOS VINS 15cL
VINS BLANCS

LES FUMEES BLANCHES, COTES DE GASCOGNE 'P 7€
GRAVIERE, ENTRE 2 MERS A9P 8€
KRESSMAN MONOPOLE, LOUPIAC AOP 9€
VINS ROSES

GALOUPET, COTES DE PROVENCE AOP 10€
PETIT GRIS, BORDEAUX AOP 6€
ROSE DE S, MEDITERRANEE 'GP 7€
VINS ROUGES

CHATEAU BISTON, MOULIS A9P 8€

SAUMUR CHAMPIGNY AOP DOM. FILLIATREAU ~ 9€
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LE JARDIN

THALAZUR

9 avenue du Parc - 33120 Arcachon
Tél.0557 720672

https://www.thalazur.fr/arcachon/hotel/restaurant/



LA SALADE A VOTRE CONVENANCE

SALADE ENTREE : BASE+3 INGREDIENTS+SAUCE 13€
SALADE GOURMANDE : BASE+6 INGREDIENTS+SAUCE 25€

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE 4€

BASE AU CHOIX
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CEREALE RIZ A SUSHI ROMAINE FARFALLE
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AUBERGINE CONFITE AVOCAT CAROTTE CHAMPIGNON

CONCOMBRE OIGNON ROUGE HARICOT VERT

RADIS TOMATE CERISE CAPRE
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MELON LARDON GRILLE CEUF DUR

GAMBAS SAUMON MARINE THON

>
S0 2
~

GRAINES DE COURGE PIGNONS DE PIN  POUSSES DE SOJA
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PARMESAN

BURRATINA OSSAU IRATY FETA

SAUCE AU CHOIX
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COCO/CURRY

BALSAMIQUE MIEL/MOUTARDE

NOIX/NOISETTE

THAT CITRON/HUILE D'OLIVE

LES HUITRES DU CAP FERRET N°3

PAR 6/12€ PAR 9/18€ PAR 12/24€

NOS PLATS & GRILLADES

FOCCACIA MAISON, 19€

TOMATE CERISE, MOZZARELLA, ROQUETTE, PESTO DE BASILIC

BURGER CLASSIQUE 28€
Supplément DP +4€

PIECE DE BGEUF GRILLEE 25€

SAUCE ECHALOTE AU VIN ROUGE OU POIVRE

POISSON DU JOUR GRILLE, SAUCE VIERGE 24€

TENTACULE DE POULPE A L'ESPAGNOL 24€

CHORIZO, POIVRON, TOMATE

FISH & CHIPS, SAUCE TARTARE 22€

DONT UN ACCOMPAGNEMENT (AU CHOIX)

POMMES FRITES MAISON
POELEF DE LEGUMES VERTS
LINGUINE NATURE

LEGUMES FACON CAPONATA

MENU ENFANT 17€

STEAK HACHE OU FISH & CHIPS OU JAMBON BLANC

DONT UN ACCOMPAGNEMENT (AU CHOIX)

POMMIES FRITES MAISON
POELEE DE LEGUMES VERTS
LINGUINE NATURE

LEGUMES FACON CAPONATA

LINGUINE BOLOGNAISE

POT DE GLACE

SORBETS : FRUITS ROUGES, FRAMBOISE, CITRON, MANGUE,
ORANGE/CAROTTE/CITRON

CREMES GLACEES : VANILLE, CHOCOLAT, CARAMEL/BROWNIE, BRIOCHE/FLEUR
D’ORANGER, COCO/CHOCOLAT

NOS DOUCEURS

SOUPE DE FRAISES/PASTEQUE 11€
DESSERT DU JOUR 10€
LA PECHE MELBA 10€
POT DE GLACE 7€
SORBETS : FRUITS ROUGES, FRAMBOISE, CITRON, MANGUE,
ORANGE/CAROTTE/CITRON

CREMES GLACEES : VANILLE, CHOCOLAT, CARAMEL/BROWNIE, BRIOCHE/FLEUR
D’ORANGER, COCO/CHOCOLAT

ASSIETTE DE FROMAGES 15€
CAFE GOURMAND 12€
THE GOURMAND 14€

NOS PRIX SONT SERVICE COMPRIS SUR LE MONTANT TTC. TOUTES NOS VIANDES BOVINES SONT D’ORIGINE FRANGAISE.
NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION UN TABLEAU DES ALLERGENES, N’HESITEZ PAS A NOUS LE DEMANDER S BESOIN.

THALAZUR

re & thalasso
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