;”MENU

AMUSES BOUCHES

& <rConsommé de Canard, ceuf de caille mollet, carottes croquantes
. Huitres pochées, gelée de Granny Smith, jeunes pousses d’épinard

ENTREE

Raviole de Txanguro, Jus intense de crustacés,
Anguille fumée, Caviar d’Aquitaine

POISSON

Turbot maturé, jus ancien au Kombu et citron
confit, creme de panais roti et féves, jeunes pousses
dans l’instant

PAUSE FRAICHEUR

Shooter verveine - bergamote, Yuzu, citron, feve de
Tonka, piment d’Espelette

VIANDE

Boeuf Wagyu, morilles farcies, mousseline de Rutabaga,
pommes de terre confites a la truffe, jus corsé a la moelle

FROMAGE

Fromage du Pays Basque, salade d’herbes et fruits secs,
Glace au Poivre

DESSERT
Ananas, Agastache & Agrumes de Noél d

MIGNARDISES ~ W\l |
Servies avec sa coupe de Champagne l‘
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Le Duo Robin PRIX % '
168 €%

*Prix TTC hors boissons ‘ |



