
Carré d’Agneau, purée de Topinambour, noisettes,
Chips de vitelotte et son jus réduit

Médaillons de Lotte et son Risotto lié à la bisque de
Langoustine, huile de ciboulette, Arborrio croustillant

Gravlax de St Jacques, fruit de la passion, nuage carotte-gingembre

Fondant au Chocolat et Tonka; Saké et oranges

Menu de la Saint-Valentin 

PLATS

DESSERT 

 ENTRÉE 

OU

Raviole de Foie Gras, bouillon léger de volaille au safran

OU

OU

Rouge comme l’amour : 
Framboise, Hibiscus et Yaourt Basque

P R I X
Formule 3 plats : 54 €
Formule 4 plats : 66 €*

Prix TTC hors boissons

*(entrée, viande & poisson, dessert)


