Réveillon de noél

70.00€ * par personne

29.00€ * par personne en supplément
de la demi-pension ou de la pension compléete

Tartare de Maigre aux algues et fraicheur d’agrumes

Oursin farci aux coquillages, Emulsion crustacés

Supréme de Chapon farci a la truffe et fruits secs,
Courge butternut rétie, Jus de volaille corsé

Chichi au fromage de chevre,
Creme de fromage frais aux herbes

Boule de Noél

Mousse vanille noix de coco, insert coulant
mangue-passion, coque en chocolat blanc

Café & mignardises

Réveillon des enfants

30.00€ * par enfant jusqu’a 12 ans

Noix de Saint-Jacques snackées,
Mousseline de carotte, Emulsion crustacés

Supréme de Chapon farci a la truffe et fruits secs,
Courge butternut rétie, Jus de volaille corsé

Boule de Noél

Mousse vanille noix de coco, insert coulant
mangue-passion, coque en chocolat blanc

Déjeuner de noél

60.00€ * par personne

19.00€ * par personne en supplément
de la demi-pension ou de la pension compléte

Foie gras de canard mi-cuit a I'orange confite
et toast de pain d’épices

Plateau de Fruits de mer

5 Langoustines, 5 Huitres d’Isigny, 1/2 Tourteau, Bulots,
Bigorneaux, 8 Crevettes roses

Finger comme un Snickers

Mousse au chocolat praliné,
Caramel beurre salé et noisettes

*Prix net TTC, hors boissons




