MENU

AMUSES BOUCHES SUR LEUR 31

ENTREE

L’ceuf en deux temps:
Le Blanc d’Euf facon Michel Guerard au Caviar d’Aquitaine
Le Jaune d’Euf au Mais des Landes

POISSON

Turbot truffé et ses cing saveurs

VIANDE

Supréme de Pintade chaponnée, condiment de
Courges, sauce au Foie Gras

PAUSE FRAICHEUR
Shot glacé de Gingembre

FROMAGE

Tartelette au Bleu Basque fumé, poire Brana et Roquette

PRE-DESSERT

La Passion et Poivre de Timut

DESSERT
Le Chocolat, Algues, Agrumes

MIGNARDISES

Servies avec sa coupe de Champagne

PRIX
168 €%

*Prix TTC hors boissons
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