220€ par .perSonne (HOI’S bOiSSOI’]S)

Soiréesdansante animée par Régis Suez

,Réservati-on au 02.50.22.10.00

%il: reception.cabourg@thalazur.y DU 3]

Coupe (Je champagne* (Je Bienvenue

AMUSE BOUCHE

Huftre pochée de la belle du nordet, tagliate”es de
courgette, créme de mache et caviar citron
ENTREE
Saumon mariné par nos soins aux

saveurs exotiques

PLAT POISSON
Mosa'l'que de bar de ligne 3 la chétaigne,

déclinaison autour de |a courge, sauce au caviar

-

PAUSE NORMANDE FACON MOJITO
PLAT VIANDE

Supréme de chapon Farci, pressé de pomme de terre aux senteurs

cJe truFFe, poélée de giroHe's et son jus cle voIaiHe tI’UICICé

FROMAGE

Camembert de la maison borniambuc garni aux

‘noisettes, déclinaison autour de |a pomme

Gou.pe de cbampagne* de la nouvelle annge offerte par la direction

-

R R ) - DESSERT

R l_a noisette en trompe | oeil

- -

* % b
A £consommer avec moderarlon,

;..J’atzus'd”a]cool est dange-reux, pour | a san%é
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