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Menu de NOE|

(diner du 24 décembre 2022)

85 € /personne

Hors boissons

Mise en bouche
Cappuccino de courges et foie gras,
émulsion aux épices douces

Comme un cannelloni,
avocat, tourteau et saumon fume,
vinaigrette de crustacés aux zestes de citron

Piece de veau marinée au soja
et cuite basse température,
marrons et panais aux effluves de truffes

Mini-coeur de Neufchatel,
chutney de pommes et vinaigrette de cidre

Le bonhomme de neige maison
a la vanille du Mexique, mandarine et chocolat

v

Sur réservation, nombre de places limite.

Réveillon de la
Saint-Sylvestre

soirée dansante animée
par Régis SUEZ

(diner du 31 décembre 2022)

2 2 O € /personne

Hors boissons

Coupe de champagne”de bienvenue

Brochette de noix de Saint-Jacques de Normandie,
caviar d’Aquitaine et caramel de betteraves

Pavé de turbot en écaille de légumes,
émulsion a la chlorophylle, petits légumes du maraicher

Pause normande fagon Mojito

Le supréme de chapon a la truffe noire,
poélée de champignons
et pommes bouchons au beurre demi-sel

Le chevre cendré de Normandie,
fine tuile au sésame et mesclun

Nougat glacé a la pistache d’lran
servi avec une
coupe de champagne”de la nouvelle année
offerte par la direction

Doéme exotique, sablé breton
glacage miroir, tuile croquante et coulis

* a consommer avec modeération, I'abus d'alcool est dangereux





