
Amuse-Bouche
≈

Royale de Fenouil, Crabe bleu de Méditerranée,  
consommé de crevette grise et poutargue

 ≈
L’huitre pochée farcie d’un tartare de canard fumé,  

kiwi et Caviar
 ≈

Carpaccio de Gamberro rosso aux agrumes
 ≈

Saint-Jacques topinambour truffé,  
noisette et capucine, nage de topinambour  

à l’orge granola et whisky
 ≈

Pigeonneau excellence Miéral,  
Brocoli, condiment anchois et clémentine

 ≈
Chocolat, tagete et agrumes confits

Voyagez au rythme des saveurs 

Le samedi 15 novembre 2025

Places limitées | Réservation indispensable


