
 

Prix net en euros 

En cas d’allergie alimentaire, n’hésitez pas à nous avertir et nous demander la liste de nos allergènes  

 
 

MENU CARTE 
Chef Sébast ien Piniel lo  

 
 
  

ENTRÉES           

Prix carte 
 (Sup Menu Thalazur 5€) 
 

 Carpaccio de Saint Jacques  …………….….…………………………………..21,00 €  
Thé matcha et agrumes  

 

Joue de bœuf confite ………………………………………….……………………19,00 €  
Confite au vinaigre Etxekoa, légumes croquants et transparence d'herbe 

 

Espuma de pomme de terre  à la truffe melanosperum …….….21,00 € 

 Cœur coulant de jaune d'œuf à 64° 

 

 
 

PLATS 
(Sup Menu Thalazur 8 €) 

 

Morue en feuille de choux vert …………………………………….……….….31,00 € 

Enbeurée de choux aux amandes, ajo blanco au lait d'amandes et caviar d'aquitaine 
 

Filet de bœuf de Galice ………..………………………………..…….……………32,00 € 

 Mariné à l’eau de mer, huître et coquillage, carottes et jus iodé 

 

Pigeonneau de Chez Garat .…………………………………………………….33,00 € 

 Betterave au sel, condiment au vinaigre de sapin, raviole de cuisse 
 

Choux farci aux légumes racines ………………………………..……………26,00 € 

                  Jus végétal infusé au gingembre 

 
 
 

 



 

Prix net en euros 

En cas d’allergie alimentaire, n’hésitez pas à nous avertir et nous demander la liste de nos allergènes  

 
 

 

FROMAGE                  

Prix carte 
(Sup Menu Thalazur 5 €) 
 

Brebis de nos montagnes ……… …………………………………………...16,00 € 
Sélection de fromages affinés de chez Beñat 
 
 
 

DESSERTS p a r  Ju s t i n e  P é re z  
(Sup Menu Thalazur 4 €) 
 

Saveurs et textures de chocolat …………………………………………….11,00 € 
Namelaka chocolat noir, praliné grué de cacao, coulis cacao et poivre Timut, sorbet chocolat 
agrumes 

 

Poire, cardamone et châtaigne …………………………….………………….11,00€ 
Poires pochées et fumées, croustillant de châtaigne et glace cardamome 

 

          Topinambour, clémentine ………………………………………………………11,00€ 
Topinambour en plusieurs textures, marmelade de clémentines et glace topinambour miel 

 

Passion coriandre et piment d’Espelette ….…………………………….11,00 € 
Coque meringuée, pesto de coriandre, vinaigrette passion piment d'Espelette 
  

 
Pour votre confort, merci de choisir vos desserts en début de repas. 

 
 

BOISSONS CHAUDES 
       Café Nespresso, décaféiné…………………………………………………….…3,50 € 

 

Café Nespresso d’origines (Brésil, Colombie, Pérou) …………....4,00 € 
            

Thés et infusions Maison Deuza……………………………………….………..6,00 € 

Thé noir Nature / Earl Grey, Thé vert Sencha Bio - Thé noir « Les Amants de Saint Jean » (création 
M.Costero) - Thé vert « Brouillarta » (création M.Costero) - Infusion Verveine / Camomille 


