Réveillon 2023 de

NOEL

70 € par personne | 29 € par personne

en supplément de la demi-pension
ou pension compléte.

MISE EN BOUCHE

Noix de Saint Jacques Marinée, Agrumes & Caviar d’Aquitaine

A SUIVRE

Filet de Beeuf en Gravlax, Courge et Betterave Confites, Chlorophylle a I'estragon

Lotte lardée de Piquillos et Chaire de Crabe,
Mousseline de Patate Douce a la vanille, Champignons & Ecume a I’Encre de Seiche

Cromesquis de Comté, Truffe et Chutney de Pomme

Boule de Noél : Ganache Chocolat Praliné, Cacahuéte torréfiée,
Glace Vanille et Chocolat Chaud

Café & Mignardises

réveillon des

ENFANTS
22 €

Moelleux de Carotte au Curry et Noix de Saint Jacques Poélées

Supréme de Volaille Fermiére, Mousseline de Patate Douce a la Vanille,
Champignons, Jus de Viande Corsé

Boule de Noél
Ganache Chocolat Praliné, Cacahuéte torréfié,
Glace Vanille et Chocolat Chaud

déjeuner de NOEL

60 € par personne | 19 € par personne
en supplément de la demi-pension ou pension compléte.

MISE EN BOUCHE

Foie gras de Canard Mi-cuit au Naturel, Pain aux céréales toasté

A SUIVRE

Plateau de Fruits de Mer (6 Langoustines,6 huitres d’Isigny,
Y2 tourteau, bulots, Bigorneaux,8 Crevettes roses)

Mangue Roétie au Citron Vert et Gingembre, Sorbet Citron Basilic

Prix nets - service compris



