
Prix nets, service compris. Cette carte peut être soumise à modifications sans préavis. 
NOUS TENONS À VOTRE DISPOSITION UN TABLEAU DES ALLERGÈNES, N’HÉSITEZ PAS À NOUS LE DEMANDER SI BESOIN.  

 

 
Tous les midis, de 12h15 à 14h  

 
NOS ENTRÉES 

 
Saumon gravlax, salade de légumes croquants, pesto // 14€ 

Trio de melon et pastèque, jambon serrano, sorbet porto // 14€ 

Tomates d'antan, burrata crémeuse et pesto basilic // 18€ 

NOS SALADES ET GRANDES ASSIETTES  

Salade ceasar (salade romaine, tomates d’antan, filet de volaille basse température, 
anchois, œuf, parmesan) // 18€ 

VOLAILLE ÉLEVÉE ET ABATTUE EN FRANCE 
 
 

Poke Bowl, au choix : thon rouge, saumon ou crevettes 
(Avocat, fèves, concombre, haricots rouges, tomates cerises, mangue, riz, carottes, menthe et coriandre) // 18€ 

 
Assiette de la mer (selon arrivage) // 25€ 

NOS PLATS 

Nos viandes 

Carpaccio de bœuf, parmesan, caprons et basilic  // en entrée 12€ - en plat 20€ 

Tartare de bœuf  // en entrée 12€ - en plat 20€ 

Entrecôte (environ 300g) sauce au choix : poivre ou roquefort // 25€ 

Nos burgers 

            Burger « Angus » 
(pain burger, salade, tomates, oignons rouges, steak haché du boucher « angus », cheddar et bacon) // 19 € 

Burger Végétarien 
(pain burger, salade, tomates, oignons rouges, galettes végétales, avocat)  // 17€  

Nos poissons 

Fish and chips, sauce tartare // 22€ 

Brochette de gambas, vinaigrette tomate gingembre // 24€ 

Moules façon marinières ou à la crème // 15€ 

Garnitures au choix :  frites, salade ou ratatouille maison 

Notre plat végétarien 

Ravioli vertes aux légumes grillés, mozzarella fondante, velouté au basilic // 18€ 

NOS DESSERTS 

Clafoutis aux fruits // 8€ 

Mousse au chocolat parfumée à l’orange // 8€ 

Verrine multifruits // 8€ 

Crumble aux poires poélées // 8€ 

Thé ou café gourmand // 12€ 

Le Lounge 


