Réveillon 2023 de la

SAINT SYLVESTRE

155 € par personne | 105 € par personne

en supplément de la demi-pension
ou pension complete.

Ambiance musicale : Richard LOVENE

APERITIF

Coupe de Champagne Laurent-Perrier Brut

MISE EN BOUCHE

Raviole de Langoustine, Julienne de Légumes a la Féve Tonka,
Cappuccino au Coulis de Crustacés

A SUIVRE

Foie Gras de Canard, I’'un Mi-cuit au Naturel, l'autre Poélé,
Poire de Coq Pochée a I’'Hypocras

Saint Pierre Roti au Beurre d’Algues, Risotto Crémeux aux Morilles
et son Ecume aux Senteurs des Sous-bois

Granité aux Agrumes & Rhum Normand

Chapon Fermier, Fine Farce aux Fruits Secs et a la Truffe,
Légumes Tubéreux en Cocotte, Petit Jus Corsé au Poivre de Timut

Brillat Savarin Truffé, Compotée de Pomme Granny aux Parfums de noisette

Biscuit de Chocolat Coulant aux Aromes de Mangue & Orange Ameére:

Coupe de Champagne de |’an Nouveau

Café & Mignardises

réveillon des
ENFANTS
22 €

Raviole de Langoustine et Mousseline de Carottes

Chapon Fermier et Légumes Tubéreux en Cocotte

Biscuit de Chocolat Coulant aux Aromes de Mangue & Orange Ameére-

Prix nets - service compris



